ESSENS ZEIT
N— fir gesundes Leben

Essenszeit verbindet natiirliche Geschmacksvielfalt mit Wohlbefinden. Mit dem eigens entwickelten
Konzept der Mehr-Wert-Erndhrung, widmen wir uns mit viel Engagement diesem Ziel. Diesen
Anspruch realisieren wir auf allen Ebenen, von der Auswahl regionaler Lieferanten, dem
kochhandwerklichen Kénnen, bis zum Gast.

Wir bewirtschaften das Betriebsrestaurant der NIEHOFF Maschinenfabrik in Schwabach. Unser
Konzept einer qualitativ hochwertigen Frische-Kiche mit hohem Anteil 6kologischer
Lebensmittel passt zum Anspruch von NIEHOFF, den Mitarbeitenden eine genussvolle
und gesunde Kiiche anzubieten.

Am Standort der Maschinenfabrik NIEHOFF GmbH & Co. KG in Schwabach (GrofRraum
Nurnberg - Fiirth — Erlangen) bieten wir eine verantwortungsvolle und vielseitige Aufgabe:

KUCHENCHEF (m/w/d)

5-Tage-Woc o-Fr, ca. 06:30 Uhr bis 15:00 Uhr

Die Aufgabe:

> Sorgfaltige Zubereitung und Pr:
Lebensmitteln '
Speiseplanung nach Qualitatskriterien des Essenszeit-
Personalfiihrung und -organisation
Vorbereitung und Durchfiihrung des Konferenzservi
Warenbestellung und weitere administrative Aufgaben
Praktische Umsetzung und Kontrolle des HACCP-Konzept:

tion genussvollef%peisen mit frischen und wertvollen

V VVVYV

lhre Qualifikation:

\Y

Abgeschlossene Ausbildung als Koch/Kéchin
Kochhandwerkliche Kompetenz und Gefallen am direkten Kontakt zu den Gést
Mehrjahrige Berufserfahrung in der Gastronomie (im hochwertigen a la Carte-G

Erfahrung in der Personalfiihrung ‘
Strukturierte und zlgige Arbeitsweis k. 2 :
Zuverlassigkeit und motivierende F"i rsonli i

Wir bieten:

> Funf-Tage-Woche von Montag bis F #
> it in einem erfolgreichen Unte
ng und Schulungsangebo
nes Arbeitsumfeld
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f lhre Bewerbung mit Lebe




